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МПЗ «РЕМИТ» - один из самых успешных мясоперерабатывающих заводов 
Центрального региона России. Мы выпускаем очень вкусные мясные продукты с 2001 г.

в г.Подольске Московской области.
Главное для нас – это успех в достижении целей, который возможен только тогда, 

когда мы искренне любим свою работу и свою продукцию
и заботимся о тех, кто рядом с нами.

И к этому успеху мы идем вместе, сильной и сплоченной командой.

НАША МИССИЯ  СТРЕМЯСЬ К УСПЕХУ, 
С ЛЮБОВЬЮ СОЗДАВАТЬ ПРОДУКТЫ ДЛЯ ТЕХ, КТО НАМ ДОРОГ

7 ПРИЧИН РАБОТАТЬ С НАМИ
 
Стабильность производства и поставок
Даже в самые сложные времена мы хотим оставаться для своих партнеров надежным тылом. Пока нам это 
удавалось!
Высокое качество
Мы очень дорожим своей репутацией. Качество продукции для нас – дело чести каждого сотрудника лично.
Нас выбирают профессионалы
Успешные трансконтинентальные компании с собственными высокими критериями отбора поставщиков уже 
сотрудничают с нами.
Высокая скорость работы
«Чтобы остаться на месте, нужно очень быстро бежать. А чтобы куда-то попасть, надо бежать в два раза 
быстрее» (с) Эта фраза из «Алисы в Стране Чудес» Льюиса Кэрролла как нельзя лучше характеризует наш 
стиль работы.
Гибкость
Мы считаем главным своим преимуществом клиентоориентированность.
Наша гибкость позволяет нам выполнять самые сложные клиентские заявки оперативно и качественно. 
Каждый клиент для нас важен.
И мы настроены только на долгосрочные стабильные отношения.
Индивидуальный подход
Отношения прежде всего! Всегда можно найти решение, когда сотрудничают не компания с компанией, а 
человек с человеком. Нет никаких b2b и b2c, есть только h2h (Human-to-Human). Это наше твердое убеждение.
Вкусная продукция!
Здесь нечего объяснять, нужно просто пробовать.
Мы очень любим нашу продукцию.
Едим ее сами и другим советуем! Чтобы узнать о нас больше,

заходите к нам на сайт: www.mosremit.ru
или подписывайтесь на наши страницы в социальных сетях:

https://vk.com/mosremit
https://www.facebook.com/mosremit

http://odnoklassniki.ru/mosremit
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Список сокращений:
охл. - охлажденное
-; - без оболочки
заморож. - замороженное
в/у - вакуумная упаковка
вес. - весовой продукт
        - сезонный продукт 
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Шейка, лопатка, грудинка, корейка…. Все эти слова о многом говорят тем, кто 
любит и и ценит качественное мясо. Мы знаем, как выбирать и разделывать 

свинину так, чтобы вам было удобно ее готовить и вкусно есть. 

На фото: Шейка свиная бескостная

СВИНЫЕ ПОЛУФАБРИКАТЫ

в/у

-

вес.

72 часа

от 0 до +4

Окорок свиной на кости

20056

в/у

-

вес.

72 часа

от 0 до +4

Лопатка свиная бескостная

20161

в/у

-

вес.

72 часа

от 0 до +4

Шейка свиная бескостная

20060

в/у

-

вес.

72 часа

от 0 до +4

Карбонад свиной

20063



СВИНЫЕ ПОЛУФАБРИКАТЫ

7

R
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в/у

-

вес.

72 часа

от 0 до +4

Корейка свиная на кости

20054

в/у

-

вес.

72 часа

от 0 до +4

Грудинка свиная бескостная

20065

в/у

-

вес.

72 часа

от 0 до +4

Ребрышки свиные

20052

в/у

-

вес.

72 часа

от 0 до +4

Вырезка свиная

20066

в/у

-

вес.

72 часа

от 0 до +4

Рулька свиная

20051

в/у

-

вес.

24 часа

от 0 до +4

Ножки свиные для холодца

20058

пакет

-

вес.

48 часов

от 0 до +4

Рагу свиное

20057

в/у

-

вес.

72 часа

от 0 до +4

Грудинка свиная с косточкой

20055
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ПОЛУФАБРИКАТЫ В ТЕСТЕПОЛУФАБРИКАТЫ В ТЕСТЕ

На фото: Пельмени руколепные “Царские“

короб

-

4000 г;

180 суток

-18;

Пельмени руколепные
“От РЕМИТ“

70002

короб;
удобная упаковка
-

4000 г;
900 г (шт)
180 суток

-18;

Пельмени руколепные
“Царские“

20086 79424
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РУБЛЕНЫЕ ПОЛУФАБРИКАТЫ
R

Сытные обеды и вкусные ужины за 15 минут. Разве это возможно? Конечно, если 
под рукой рубленые полуфабрикаты домашней линии от «РЕМИТ». Большой 

выбор, оригинальные вкусы, настоящее мясо. Вам остается самую малость  - 
пожарить/потушить до готовности и красиво подать своим близким.

На фото: Колбаски для гриля пряные

пакет

-

вес.

72 часа

от 0 до +4

Голубцы “Домашние”

87313

котлетный короб;
гмс
-

100 г (шт);
400 г (шт)
5 суток

от +2 до +6

Люля-кебаб из говядины

99329 78504

пакет

-

вес.

180 суток,
72 часа
-18,
от 0 до +4

Перец фаршированный “Домашний”

88612 87312

котлетный короб

-

80 г (шт)

48 часов

от 0 до +4

“Бургер По-деревенски”

78409
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котлетный короб;
гмс

котлетный короб;
гмс

--

100 г (шт);
400 г (шт)

100 г (шт);
400 г (шт)

48 часов;
5 суток

48 часов;
5 суток

от 0 до +4от 0 до +2

Котлеты “Домашние”Котлеты “Пожарские”

78549 8483278414 78662

котлетный короб

-

100 г (шт)

48 часов

от 0 до +4

Котлеты “Куриные”

85512

котлетный короб;
гмс
-

110 г (шт);
440 г (шт)
48 часов;
5 суток
от 0 до +4

Котлеты “По-киевски”

84833 78548

пакет

пакет

черева свиная

черева свиная

вес.

вес.

48 часа

72 часа

от 0 до +4

от +2 до +6

Купаты “Пражские “
традиционные

Купаты “Сальсиция “

78711

83253

пакет

черева свиная

вес.

72 часа

от +2 до +6

Колбаски для жарки и гриля

83255



ФАРШИ
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14

-

-

-

-

пгн

пгн

пгн

пгн

1300 г

1300 г

1300 г

1300 г

60 суток

60 суток

60 суток

60 суток

0 - +6

0 - +6

0 - +6

0 - +6

Колбаса вареная “Докторская“
ГОСТ Р 52196-2011

Колбаса вареная “Докторская“
ГОСТ Р 52196-2011

Колбаса вареная “Докторская“
ГОСТ Р 52196-2011

Колбаса вареная “Докторская“
ГОСТ Р 52196-2011

84106

84106

84106

84106

Готовые фарши от «РЕМИТ» не зря пользуются популярностью у покупателей. 
Домашние котлеты, фаршированные перцы, голубцы, макароны по-флотски, 

запеканки, пироги и фаршированные блинчики получаются с ними необыкновенно 
вкусными и сочными. 

На фото: Лазанья с фаршем из говядины

ФАРШИ
R

пакет

-

вес.

48 часов

от 0 до +4

Фарш “Домашний”

83479

лоток

-

вес.

48 часов

от 0 до +4

Фарш из говядины

84240
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16

-

-

-

-

пгн

пгн

пгн

пгн

1300 г

1300 г

1300 г

1300 г

60 суток

60 суток

60 суток

60 суток

0 - +6

0 - +6

0 - +6

0 - +6

Колбаса вареная “Докторская“
ГОСТ Р 52196-2011

Колбаса вареная “Докторская“
ГОСТ Р 52196-2011

Колбаса вареная “Докторская“
ГОСТ Р 52196-2011

Колбаса вареная “Докторская“
ГОСТ Р 52196-2011

84106

84106

84106

84106

Курица – птица, которую мы готовим дома чаще всего. Блюда из курицы всегда 
ароматные, нежные, легкие, быстрые в приготовлении. Как правило, они 

менее жирные, их очень любят дети. Обязательно попробуйте наши куриные 
полуфабрикаты. Мы уверены, что многие из них станут фаворитами на вашем столе.

На фото: Ножки куриные в маринаде “Кавказский“

КУРИНЫЕ ПОЛУФАБРИКАТЫ
R

пакет; в/у пакет; в/у

пакет

- -

-

вес.

˜ 1000 г
вес.

˜ 1000 г

вес.

72 часа
5 суток;

72 часа
5 суток;

72 часа

от 0 до +2 от 0 до +2

от 0 до +2

Бедро куриное
в маринаде “Кавказский“

Крылья куриные
в маринаде “Барбекю“

Крылья куриные

75917 77828 75931

78098

77830

пакет; в/у

-

вес.

˜ 1000 г
72 часа
5 суток;
от 0 до +2

Ножки куриные
в маринаде “Кавказский“

75918 77829
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-

- -

-

пгн

пгн пгн

пгн

1300 г

1300 г 1300 г

1300 г

60 суток

60 суток 60 суток

60 суток

0 - +6

0 - +6 0 - +6

0 - +6

Колбаса вареная “Докторская“
ГОСТ Р 52196-2011

Колбаса вареная “Докторская“
ГОСТ Р 52196-2011

Колбаса вареная “Докторская“
ГОСТ Р 52196-2011

Колбаса вареная “Докторская“
ГОСТ Р 52196-2011

84106

84106

84106

84106

КУРИНЫЕ ПОЛУФАБРИКАТЫ
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R

котлетный короб

-

вес.

48 часов

от 0 до +2

Эскалоп из филе бедра цыпленка

77369

в/у

-

вес.

72 часа

от 0 до +2

Рулетик куриный с грибами
и сыром “Фетакса“

76268

в/у

-

вес.

72 часа

от 0 до +2

Рулетик куриный с болгарским перцем
и сыром “Фетакса“

76266

Ресторанное блюдо у вас дома – это просто. Классические порционные стейки в 
оригинальных маринадах от «РЕМИТ» готовятся быстро, пахнут вкусно, выглядят 
аппетитно. 

На фото: Стейк из свиной шейки “Грампа Грин”

ПОРЦИОННЫЕ ПОЛУФАБРИКАТЫ
R
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-

-

-

-

пгн

пгн

пгн

пгн

1300 г

1300 г

1300 г

1300 г

60 суток

60 суток

60 суток

60 суток

0 - +6

0 - +6

0 - +6

0 - +6

Колбаса вареная “Докторская“
ГОСТ Р 52196-2011

Колбаса вареная “Докторская“
ГОСТ Р 52196-2011

Колбаса вареная “Докторская“
ГОСТ Р 52196-2011

Колбаса вареная “Докторская“
ГОСТ Р 52196-2011

84106

84106

84106

84106
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в/у

-

˜ 1000 г

5 суток

от 0 до +6

Стейк из свиной шейки “Грампа Грин”

77048

Шашлыки – наша любимая тема! Ведь шашлык – это всегда природа, праздничное 
настроение и веселые друзья. И мы точно знаем, что аромат шашлыка от «РЕМИТ» 
сближает!

На фото: Шашлык свиной из шейки

ШАШЛЫКИ
R

котлетный короб;

-

1000 г

48 часов

от 0 до +4

Свинина “По-карпатски”

70153
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-

- -

-

пгн

пгн пгн

пгн

1300 г

1300 г 1300 г

1300 г

60 суток

60 суток 60 суток

60 суток

0 - +6

0 - +6 0 - +6

0 - +6

Колбаса вареная “Докторская“
ГОСТ Р 52196-2011

Колбаса вареная “Докторская“
ГОСТ Р 52196-2011

Колбаса вареная “Докторская“
ГОСТ Р 52196-2011

Колбаса вареная “Докторская“
ГОСТ Р 52196-2011

84106

84106

84106

84106

ШАШЛЫКИ
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пакет

-

вес.

48 часов

от 0 до +6

Шашлык свиной из шейки

84094

ведро

-

˜ 2000 г

7 суток

от 0 до +6

Шашлык свиной “Традиционный”
в гранатовом соусе

75834

ведро

-

˜ 2000

7 суток

от 0 до +6

Шашлык свиной “Традиционный”

86467

в/у

-

˜ 1500 г

12 суток

от 0 до +6

Шашлык  “Традицоинный“

86469

Не только мясные котлеты могут быть вкусными! Наша отдельная гордость – 
овощные котлеты, в которых мы знаем толк. Подходят и для вегетарианцев, и для 
детей, и для тех, кто просто решил устроить разгрузочный день. 

На фото: Котлеты “Свекольные с черносливом”

ОВОЩНЫЕ ПОЛУФАБРИКАТЫ
R
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котлетный короб

-

100 г (шт)

48 часов

от 0 до +4

Котлеты “Капустные”

89582

котлетный короб

-

100 г (шт)

48 часов

от 0 до +4

Котлеты “Свекольные с черносливом”

70088

котлетный короб

-

100 г (шт)

48 часов

от 0 до +4

Котлеты “Картофельные с грибами”

70176

котлетный короб

-

100 г (шт)

48 часов

от 0 до +4

Биточки “Морковные с курагой”

70177
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